Herzlich Willkommen im Landhotel NAPOLEON

Wir freuen uns, Sie kulinarisch verwdéhnen zu durfen.
Erleben Sie bei uns die unverwechselbare deutsche, wildspezialisierten und regionale Kuche.

Wir wiinschen lhnen einen Guten Appetit!

Ilhre Familie Stuntebeck mit Team



1. Kraftbruhe mit feinen Gemusestreifen
Saftiger Zwiebelbraten oder Zigeunerbraten
aus dem Schweinertcken
frischer kleiner Salatteller
Pommes frites und Rostkartoffeln
Gemischtes Eis mit Sahne
€ 17,00

2. Geflugelkraftbriihe mit Einlage
Rinderschmorbraten und Schweinerlckenbraten
frische Champignons
Burgundersauce und Rahmsauce
feine Gemuseplatten
frischer kleiner Salatteller
Butterkartoffeln und Croquettes
Vanilleeiskugeln mit warmen Himbeeren
warme Schokoladensauce, Sahne
€ 18,50

3. Bergisches Kartoffelrahmsuppchen
kleine Schweinschnitzel mit Jager, Zigeuner oder Sahnesauce a par
kleine Putenbrustschnitzel in Ei gebraten mit Obst garniert
kleiner frischer Salatteller
feines Gartengemuse
pomes frites , Croquettes , Petersilienkartoffeln
Vanilleeis und WalnufReiskugeln
mit Obstsalat und Sahne
€ 18,50



4. Kraftbruhe ,, Royal“ mit Eierstich und Gemusestreifen
kleiner frischer Salatteller
Schweinemedaillon mit gerosteten Zwiebeln
Putenbrustfilet ODER Poulardenbrust mit Obstgarnitur
Rinderschmorbraten ODER Rinderfilet mit Champignons

feine Gemuseplatten: Erbsen/Mohren, Blumenkohl, Speckbohnchen etc.
Kartoffelbeilagen: Petersilienkartoffeln, Pommes frites und Croquettes
Vanilleeiskugeln (aufgebaut wie eine Pyramide) mit heilRen Schattenmorellen
heilRer Schokoladensauce, Sahne
€ 20,50 mit Rinderschmorbraten / € 22,50 mit Rinderfilet, rosa gebraten

5. Melonenschiffchen mit Katenschinken

*kkk

Boullion ,, Cellestine” Pfannekuchenstreifen mit Einlage
Schweinemedaillons mit gerosteten Zwiebeln
Rinderschmorsteaks mit verschiedenen Waldpilzen
frischer kleiner Salatteller
feine Gemuseplatten
Petersilienkartoffeln, Pommes frites und Croquettes
Herrencreme, ( Vanillecreme mit Rum und Schokoladensticke & Sahne )
€ 24,50 mit Vorspeise / € 21,50 ohne Vorspeise

6. Broccolisamt Suppe
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frische Marktsalate
Putenbrustfilet in Mandelkruste, mit Obst garniert
Rindermedaillon mit kleinen frischen Champignonkopfen
sauce a’ la Krautercreme und Rahmsauce
feine Broccoli Rdoschen
Gratin-Kartoffeln und Croquettes
Weillweincreme mit Sahne
€ 23,00



7. Tomaten Essenz mit GrieBnockeln
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grolder Champignonkopf mit Krauterkrabbenfullung und frische Salatbeilage
Glasiertes Kalbshaxenfleisch ,Burgerlich®
feines Gartengemuse
Petersilienkartoffeln und Rostkartoffeln
Rote Grutze mit Vanille-Eierlikdr-Sahne
€ 24,00

8. Zwei kleine Atlantik Seezungenfilets
auf Gemusebett ODER kleiner Salat
geschwenkte Butterkartoffelchen
knuspriger Entenbraten (ausgebrochen) an rosa Pfeffersauce
Broccolirdschen, Réstinchen, Drilling Kartoffeln
Crepes Suesett’s (dlinner Pfannekuchen)
Vanilleeiskugel, warmer Orangensauce und Frichte
€ 26,00

9. Putenbrust-Streifen mit frischen Salaten der Saison
kleine Tournedeo vom Rind, Champignons, sc. Bearnaise
Schweinelendchen mit Blattspinat & Mozarella Uberbacken

zarte Gemuseauswahl
Croquettes und Rostkartoffeln
Mouse Schokolade
€ 24,00

10. Feldsalat mit geraucherten Speckstreifen und gerostete Brotwirfel
Zartes vom Reh, Hirsch und Wildschwein
fein garniert mit Pfifferlingen, Champignons, Rotweinbirne mit Preiselbeeren gefullt
Apfelrotkohl und Rosenkohl
Croquettes und Eierspatzle
Walnusseis Kugel mit gebackenen Apfelkuchle, Sahnetupfer
€ 25,00



11. Milder Raucherlachs, fein garniert
mit kleinem bergischen Reibekuchen
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frischer Salatteller, der Saison
Rehkeule an Wildrahm Pfeffersauce
Pfifferlingen, Rotweinbirne mit Preiselbeerfullung
Rindermedaillon, Champignons, sc. Bearnaise
Apfelrotkohl und Mandelbroccoli, Croquettes und Eierspatzle
Rotwein Creme oder Orangencreme
in Portionen ODER in Schusseln
€ 29,00

12. Geflugel Cocktail ,,Florida“
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klare Wildconsume™ mit Kasegeback
Rinderfilet im Ganzen ,Gartnerin“ rosa gebraten
kleine frische Champignons Kdpfe, sc. Bearnaise
mit feinen Gemusebeilagen,
frischer Salatteller
Pommes frites und Gratin - Kartoffeln
DESSERT - BUFFET
( Eis, Cremespeisen, Obst )
€ 30,00

13. Menue zur ST.Martin's Zeit
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knusprige Herbst Salate mit karamellisierten Birnenschiffchen

KNUSPRIGER GANSEBRATEN

( Brust und Keule )

nach Normanische Art, Apfelstiicke, Backpflaumen, Rosinen

Kartoffelklol3e, Petersilienkartoffeln

Rosenkohl und Apfelrotkohl
Vanilleeis mit warmer Zimt Pflaumengritze
€ 23,00



